
Баланыц к^кыктарын коргау женшдеп функцияларды 
жузеге асыратын уйымдардьщ тауарлары мен 

керсетшетш кызметтерш жетквуппт тандау жешндеп 
улгшк конкурстьщ кужаттамага 3-косымша

Конкурстык кркаттамага техникалык тапсырма берушпи тацдау женшдеп 
кызметтерд! жузеге асыратын уйымдардыц баланыц цуцыцтарын цоргау

женшдеп функциялары

1 К ы зм ет атауы Сиыр eTi
2 К ерсетш етш  тауарды ц атауы 

(кы скаш а сипаттамалары , 
туты нуш ы льщ  KacHeirepi)

1-санат-филе (Тацбалы).
1. Техникалык; талаптар: 1. Ет санитарльщ  ережелерд! 
сацтай отырып, технологияльщ  нускаульщ тар бойынш а 
стандарт талаптары на сэйкес 33ipneHyi тш с. 2. 
С алкы ндаты лган-сещ цру белгеннен кеш н суйектердщ  
булш ьщ  ет кабатындагы  тем пературага деш н 0-ден 
плю с 4° С-ка деш н салкындатылады. Ет 6eri, кан агуы 
ж эне бертпелер! закы мдалмауы  THic. 4. Сатуга: а) арык, 
ет; Б) ж артылай уш аны ц немесе терттен  6ip белш ш щ  
15% - ынан асатын Tepi асты майы  тазарты лы п, сынган, 
сондай-ак омы ртка бойы нш а дурью белш беген  ет 
руксат етш мейдь в) 6ip р е п е н  артьщ муздатылган ет;
2. К,абылдау ереж елерг 1. Ет партиямен кабылданады. 
П артия деп 6ip ветеринарльщ  куэл1кпен жэне 
белгш енген нысандагы сапасы  туралы  6ip куэл1кпен 
рес1мделген 6ip с а н а п ы  сеьпздш тщ  кез келген санын, 
термияльщ  ецдеудщ  6ip тур1н тус1нед1.
3. Тасымалдау жэне сацтау: 1. E n i  тасы малдау осы 
турд еп  кел1кте колданылатын тез бузылатын жуктерд1 
тасы малдау ереж елерш е сэйкес барльщ турдеп  
кел1кпен ж урп зш едг 2.E n i  белгш енген катарда 
бею тш ген ет еш м дерш  сактау ж ен ш д еп  ережелерге 
сэйкес сакдайды. E n i  тацбалау КТ А уыл 
ш аруаш ы лы гы  м инистрш щ  29 .06 .2015ж. №  7-1/587 
буйрыгы мен бею тш ген "Ветеринариялык 
(ветеринарияльщ -санитарияльщ ) кагидаларды бек1ту 
туралы" сэйкес ж урп зш едг Тауардыц к а у ш а з д т н е  
сараптама коса бере отырып, №  1 нысан бойынш а 
ветеринариялы к куэлш  усынылады. Тагам еш м дерш щ  
к а у ш азд й т  туралы санитарльщ  - гигиенальщ 
корытынды. Тауардыц сапасы  "А зьщ -тулк  шик1заты 
ж эне там ак еш м дерГ С ан  П иН  талаптары на сэйкес 
болуы ra ic .

3 Тауарды ц тагайы ндалуы , тамацтану



пайдалану м аксаты
4 тауардьщ  техникалы к сипаттамасы  

(Meninepi, буы п-тую )
килограмм

5- тауарларды  ж етю зу жэне ж енелту 
бойы нш а ш арттары, саны, 
кезендиип , Mep3iMi жэне жетю зу 
орны, персоналды  ощ лту

жетюзу орны: СК^О, Петропавл к., М. буезов к-ci, 174А, 
жетюзу мерз1м1: ай сайын 31.12.2021 ж дешн

6 тауардьщ  сапа ж эне кдушсЬдые 
керсетьаш терш щ  нусцауы, оныц 
ш ы гары лган орны

Сэйкестк сертификатыныц болуы

7 ш арттары  тапсы ры с берунпге 
куж аттам а тауарм ен 6ipre  ж эне 
к аж егп  ш ы гы н материалдары н 
беру

кабылдау -  тапсыру aKTiciHe , жуккужат

8 к е п щ ц к  ж эне к еш л д к тен  кейш  
цызмет корсету ш арттары  
(Mep3iMi, орны)

карастырылмаган



П рилож ение 3
к Типовой конкурсной документации 

по выбору поставщ ика товаров и услуг, 
организаций, осущ ествляю щ их 

функции по защ ите прав ребенка

Техническое задание к конкурсной документации по выбору поставщика 
товаров организаций, осуществляющих функции по защите прав ребенка

1 Наименование товара Мясо говядина

2 Описание товара (функциональные 
характеристики, потребительские 
свойства)

1 - категория - филе (Клейменное).
1 .Технические требования: 1. М ясо должно быть 
выработано в соответствии с требованиями стандарта, по 
технологическим инструкциям, с соблюдением санитарных 
правил. 2. Охлажденное - подвергшееся после разделки туп 
охлаждению до температуры в толще мышц у костей от 0 
до плюс 4° С. 3. Мясо не должно иметь повреждений 
поверхности, кровоподтеков и побитостей. 4. Не 
допускается для реализации: а) мясо тощее; б) мясо с 
зачистками и срывами подкожного жира, превышающими 
15% поверхности полутуши или четвертины, а также с 
неправильным разделением по позвоночнику, в) мясо, 
замороженное более одного раза;
2. Правила приемки: 1. Мясо принимают партиями. Под 
партией понимают любое количество мяса одной категориг 
упитанности, одного вида термической обработки, 
оформленное одним ветеринарным свидетельством и однш  
удостоверением о качестве установленной формы.
3. Транспортирование и хранение: 1. Транспортирование 
мяса проводят транспортом всех видов в соответствии с 
правилами перевозок скоропортящихся грузов, 
действующими на транспорте данного вида. 2 Мясо хранят 
в соответствии с правилами по хранению мясных 
продуктов, утвержденными в установленном порядке. 
Клеймение мяса производится согласно "Об утверждении 
Ветеринарных (ветеринарно-санитарных) правил", 
утвержденных приказом М инистра сельского хозяйства РК 
от 29.06. 2015 года № 7-1/587. Предоставляется 
ветеринарное свидетельство по форме №  1 с приложением 
экспертизы на безопасность товара. Санитарно - 
гигиеническое заключение о безопасности пищевых 
продуктов. Качество товара должно соответствовать 
требованиям Сан ПиН "Продовольственное сырье и 
пищевые продукты".

3 Назначение товара, цели 
использования

питание

4 Технические характеристики товара 
(размер, упаковка)

килограмм



5 Условия по отгрузке и доставке 
товаров, по количеству, 
периодичности, сроку и месту 
поставок, обучению персонала

место поставки: СКО, г. Петропавловск, ул. М. Ауэзова 174А, 
срок поставки: ежемесячно до 31.12.2021 г.

6 Указание показателей качества и 
безопасности товара, его места 
происхождения

Наличие сертификата соответствия

7 Условия передачи заказчику вместе 
с товаром документации и 
необходимого количества 
расходных материалов

акт -  приема передачи, накладная

8 Условия гарантийного и 
послегарантийного обслуживания 
(срок, место)

Не предусмотрено


